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CANTINE LOCALE EN CIRCUITS COURTS
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Relocaliser la chaine alimentaire, renforcer le tissu économique et
social de proximité, et faire revenir les cuisiniers dans les cantines

www.reseaucarteblanche.fr




CANTINE LOCALE EN CIRCUITS COLRTS
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Cantine coopérative

Née en 2018 de la rencontre de parents d'éleves de
la communauté d’agglomeération Grand Besangon
Meétropole et de cuisiniers, la SCOP Carte Blanche
livre quotidiennement prés de 300 repas a haute
valeur sociale et environnementale. L'engagement en
faveur du développement durable en circuits courts
impulse une production artisanale en petite unité de
fabrication, mutualisée a quelques communes de
proximité. Un nouveau modele de service dedie et
démocratique, sous forme de Coopérative Ouvriere,
en partenariat direct avec les producteurs locaux et
avec les associations d'Education Populaire, relevant
comme elle du champs de I'Economie Sociale et
Solidaire.

Une initiative citoyenne qui apporte une reponse
concrete et immeédiate aux nouveaux enjeux de
transformation du territoire.
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Une cantine rebelle pour tous : le mot engagé du
Président co-fondateur de la SCOP Carte Blanche,

le Chef Romain Marion

Le partage en local, un engagement citoyen :
construire a échelle locale les solutions pour une

meilleure alimentation et une plus grande solidarité

Chiffrage des approvisionnements EGalim
certifié par I'audit indépendant ECOCERT -

Label “En cuisine” sur 12 mois (2020-2021)




Une cantine rebelle pour tous

“C’est en quelque sorte le « cri du cceur » de I'équipe d’Un Plus Bio qui a souhaité
récompenser le projet trés innovant de la Scop Carte Blanche de Besancon”
Victoires des Cantines Rebelles Un Plus Bio - Académie du Climat Paris Ve

résignation face aux défis écologiques :
imentation et [éducation représentent
un levier considérable de transformation du
territoire. La SCOP agit au quotidien pour
leducation au godt et la valorisation des
productions locales.

’

‘ ‘ Lutter contre la précarité alimentaire et la
Ial

Et si les citoyens sen mélent ? Comment
apporter une réponse concrete a l'évolution
des comportements de consommation
responsable, de réduction des gaspillages
devenus insupportables, de la souffrance des

agriculteurs en compétition internationale, de
la malbouffe industrialisée ? Le secteur de la
restauration lui-méme nest-il pas en pleine
crise de sens, face & la standardisation, la
recherche constante doptimisation des colts
primant sur la qualité et le plaisir de partage
d'un travail bien fait, faisant fuir ses salariés et
autant de competences ?

Le temps nest-il pas venu de se relever les
manches pour construire ensemble, et avec
enthousiasme, les solutions locales par et pour
nous-mémes ?

Romain Marion, Chef de cuisine et co-fondateur de la SCOP Carte Blanche
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Le partage en local...
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Sortie environnement Formation en cuisine Paniers locaux solidaires
Avec les enfants de Geneuille Pour les Invités au Festin Distribution bénévole par la SCOP

Participez au développement d’une alimentation joyeuse

Joignons les actes a la parole | En plus des activités de restauration scolaire, catering et événementiel,
la SCOP Carte Blanche contribue au développement des filieres courtes et des nouvelles pratiques
en restauration durable. De nombreuses actions sont menées avec les associations sociales
locales, pour l'inclusion des personnes fragiles ou isolées, pour la sensibilisation du jeune public
aux enjeux environnementaux, ou simplement pour créer des moments de convivialité partagee.

e i

Animations patisserie Composteur pédagogique Les crépes au gouter
Avec les enfants de Cussey /I'Ognon Co-financé par la Région BFC Kermesse de Grandfontaine

Soutenez une
cantine vraiment
locale et durable !

"SCOP Carte Blanche - Chaucenne



.. Un engagement citoyen
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-Ateli}ers Un Plus Bio

Académie du Climat, Paris IVe

On va déguster

Assemblée Nationale
Emission culinaire sur France Inter

Joumée parlementaire du Député Ramos

1

Je le dis sans flagornerie, cette salade de carottes c’est une dinguerie
Francois-Regis Gaudry dans On va deguster sur France Inter - émission du 12 sept 2021 , ,

L"’avenir commence dans
I’assiette des enfants

C'est avec cette certitude que les
familles, les associations et tous Nos
partenaires fideles font confiance aux
cuisiniers de la SCOP pour batir un
service généreux, innovant et a taille

humaine.

Nous participons aux débats citoyens
pour une meilleure alimentation, pour
construire les solutions de demain
et nous diffusons les initiatives
exemplaires au sein de notre réseau. k

D’autres projets en cours gque Vvous
pourrez soutenirendevenantpartenaire
de la SCOP Carte Blanche : activité de
formations en restauration durable,
analyse des besoins du territoire et
contribution au Projet  Alimentaire
Territorial, mise a disposition des locaux

et du jardin de la SCOP a Chaucenne i :‘}1 W i 1/ e
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2022

ECOCE

EN CUISINE

Label ECOCERT “En cuisine”

La SCOP Carte Blanche anticipe et dépasse depuis sa création
les dispositions de la loi EGalim. Elle certifie sa production par b tiocal
I'organisme indépendant ECOCERT. R

+Durable

Le label Ecocert « En Cuisine » est le premier cahier des charges frangais dédié a la
restauration collective bio. Pour obtenir ce précieux label, il faut étre contrélé par
I’organisme Ecocert et étre conforme aux criteres du référentiel.

Un label pour des recettes et des produits
durables, bio, locaux et sains

+ biologiques pour proposer toute + locaux pour promouvoir les
I’année un choix varié de produits filieres courtes et équitables, réduire
biologiques et réduire I'impact I'empreinte carbone des menus et
des pesticides dans |'assiette, créer du lien avec les producteurs les
en favorisant une agriculture qui plus proches.

préserve l'environnement et la

biodiversité.

+ sains pour respecter I'équilibre
nutritionnel, favoriser la diversité

+ durables pour sensibiliser les
convives a l'écologie, la lutte contre

alimentaire, les fruits et Iégumes de le gaspillage et limiter les substances
saison, les protéines et aliments de toxiques et I'impact de I'activité du
bonnes qualités. restaurant sur lI'environnement.

ESCOP Carte Blanche - Chaucenne



COOPERATIVE OUVRIERE

ECONOMIE SOCIALE & SOLIDAIRE

AUDIT ECOCERT 12 MOIS
OCT. 20 A SEPT. 21

de produits en

circuits-courts,
direct producteur
ou commandés a un
artisan local (pain)

Cuisine instinctive
empreinte de modernité,
recettes gourmandes,
familiales

et équilibrées.

ERATCHEUR ET PLATSTR A TABLE

o

de produits issus de I'Agriculture
Biologique : fruits et legumes, pain,
céréales et légumineuses, etc

Plus de la
moitié des
produits sous
signe de
qualité EGalim

de produits
locaux :
nés, élevés
et abattus ou
cultivés en
Région BFC
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100% viandes

Valeur sire d’une
équipe expérimentée.
Equipements
parfaitement adaptés
aux grands comme aux
petits couverts.

TRANQUILITE D'UN SERVICE PRO

leSCOp

$31e[312Y COOPERATIVES
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des fromages des fruits et

des viandes
élevées en produits en  |égumes issus
Franche-Comté Region d’Agriculture
Bourgogne

Franche-Comté Biologique

frangaises

Méthodes et
approvisionnements
certifiés par
'organisme
indépendant
ECOCERT

Maitrise des externalités
environnementales
Valorisation des déchets
alimentaires, approvisionne-
ments en vrac, fin des conte-
nants non-recyclables

Menus adaptés et régimes
spécifiques

Une attention particuliere
apportée aux demandes de
repas alternatifs

Service sur mesure

G é Construit sur mesure avec les
a

A~ équipes pédagogiques et les
L2 ommunes

= .Y

y SCOP Carte Blanche - Chaucenne 7

*Tous les chiffres sont exprimés en pourcentage de la valeur HT sur le montant total des colits matieres (art 24 de la loi EGalim)



La SCOP remercie ses financeurs :

h Grand
Besanccn
W Métropole

RECION
BOURCOCNE
FRANCHE

COMTE

RTE BLANCH

CANTINE LOCALE EN CIRCUITS COURTS

Infos & contact :
2b chemin du chateau d’eau - 25170 Chaucenne
Téléphone : 06 38 99 71 93

Web: www.reseaucarteblanche.fr
Email: reseau.carteblanche@gmail.com



